Torino a tavola
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Anche la cucina pud rappresentare una citta.
Ed il Ristorante Neuv Caval 'd Bréns, esclusivo
e raffinato, ha tutti gli ingredienti per esprimere
al meglio la qualita della nostra. Fatta di storia,
eleganza e modernita. Con uno sguardo al
passato ed un passo gia lanciato nel futuro

nccamo alla Caffetteria Neuv Caval 'd | zogiorno o di una cena dallo sti-
Brons, il ristorante emonimo. Un am- | le inconfondibile. Ma che cosa
biente intimo ed accogliente che dispone di distingue il ristorante Neuv Caval
due prestigiose sale al primo piano affaccia- | 'd Brons nel panorama torin
te su piazza San Carlo, cui si accede aura- | «Una cucing di assoluta qualita — ci
verso un‘antica scala in pietra. Una scelta di | sponde Vito Strazzella che lo g
esclusivita (al massimo 50 coperti) che vie- | — firmata’ dallo chef, Alessandro Ferrero,

ne incontro alle esigenze di un piatto veloce, | govane, di radici torinesi, ma gia ricco di
di una tranquilla colazione di lavoro a mez- | esperienze internazionali che predilige una cu-
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cina territoriale piemontese con qualche conta-
minazione tradizionale di altre regioni. Nel-
linsieme una cucina semplice ¢ 'di gusto’ accom-
pagnata da una selezionata carta dei vini ‘gui-
data’ dalla sua esperienza in abbinamento con i
piatti, senza venir meno all'ottimo rapporto
qualita-prezzo, tra i plus indiscussi del nostro lo-
cale. A supporto un servizio cortese ¢ affabile,
dove prioritarie sono le esigenze del clientes.
Per la pausa pranzo vengono infaui proposti
piatti leggeri, messi a punto con ingredienti
delicati secondo un piccolo meni a prezzo
lisso o da sceglicre alla carta con variazioni a
cadenza settimanale. Per cena tre meni pro-
tagonisti della tavola — di terra, di mare e ve-
getariano — accanto ad una carta di wtto ri-
spelto rinnovata ogni due mesi. Piawi che so-
no sintesi tra sperimentazione, sapori classi-
¢i e naturalezza del prodotto, frutto di una
costante ed attenta ricerca delle specialita re-
gionali stagionali. In aggiunta la novita pia
recente: «Tie innovative tipologie di colazione
continentale, internazionale ¢ piemontese, stu-
diate dallo chef appositamente per il servizio di
room service delle suite esclusive di *San Carlo
dal 1973". Un tocco di esclusivita — ci
_ racconta ancora Strazzella — in pie-
N na coerenza con lappeal inconfon-
' dibile del nostro locale, che co-
\  munque desideriamo esprima,
attraverse una cucina di qua-
lita, i tratti peculiari di Torino,
delle sue tradizioni ¢ del suo fu-
ture cui guardiamo con grande

A
. ottimismos. -
A
&

Ristorante
NEUY CAVAL 'D
BRONS
Piazza S, Carlo 155
www.cavallodibronzo.it
info@cavallodibronzo.it




